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 Ba rco  de l  Co rne ta  comenzó  a  navega r  en  e l  
año  2007 ,  cuando  Bea t r i z  He r ranz  Sanz  vo l v i ó  a l  
pueb lo  de  su  f am i l i a ,  La  Seca ,  pa ra  i n i c i a r  un  
p royec to  de  v i t i cu l t u ra  con  e l  ob je t i vo  de  p roduc i r  
uva  de  ca l i dad  pa ra  vende r.

 En  2008  p l an tó ,  j un to  a  su  mad re  Mª  
An ton i a  Sanz ,  cepas  de  ve rde jo  en  una  t i e r ra  
he renc ia  de  su  abue lo  s i t uada  en  e l  pago  de  
Can ta r ranas  (pa ra j e  donde  h i s tó r i camen te  se  
encon t raban  l as  me jo res  v i ñas )  j un to  a l  p i na r  y  e l  
a r royo  que  l o  c ruza ,   conoc idos  como Ba rco  de l  
Co rne ta .  A  dos  k i l óme t ros  de l  p i na r,  en  l í nea  rec ta ,  
se  encuen t ra  e l  r í o  Due ro .

Quiénes somos



Duran te  l os  p r ime ros  años ,  Bea t r i z  compag inaba  l a  
l abo r  en  e l  campo l asecano  con  su  t raba jo  de  
recupe rac ión  de  v i ñedos  en  Mén t r i da  ( To ledo )  y  
después  en  Ceb re ros  (Áv i l a ) .

 En  2010 ,  qu ince  am igos ,  unas  ca j as  de  
f r u t a ,  uva  pa ra  hace r  una  ba r r i ca  y  mucha  emoc ión  
f ue ron  l os  responsab les  de  l a  p r ime ra  añada  de  
Ba rco  de  Co rne ta .  En t re  esos  am igos  ya  se  
encon t raba  Fé l i x  C respo ,  s i empre  es tuvo  ah í  has ta  
su  i nco rpo rac ión  de f i n i t i v a  se i s  años  más  t a rde .

 Esa  p r ime ra  ba r r i ca  l l amó l a  a tenc ión  de  
impo r tado res  y  p ro fes iona les  de l  sec to r,  que  se  
encon t raban  con  un  v i no  a r tesano ,  un  ve rde jo  
e l abo rado  de  fo rma  na tu ra l  y  f e rmen tado  con  
l evadu ras  sa l va j es .  En  de f i n i t i v a  un  b l anco  muy  
d i s t i n to  a  l o  que  hab ían  p robado  de  es ta  va r i edad .



 En  2013 ,  una  añada  comp l i cada  en  La  
Seca ,  Bea t r i z  encon t ró  unas  i ns ta l ac iones  
p rov i s i ona les  pa ra  e l abo ra r  en  Med ina  de l  Campo 
(Va l l ado l i d ) .  Los  com ienzos  en  l a  bodega  no  fue ron  
f ác i l es ,  pues  l a  bo t r y t i s  causada  po r  l a  l l u v i a   
a r r u i nó  e l  70% de  l a  cosecha .  E l  t i empo  demos tó  
que  e l  t raba jo  b i en  hecho ,  e l  es fue r zo  y  e l  respe to  
po r  l a  na tu ra l eza  t i enen  su  recompensa ,  l a  añada  
resu l t ó  se r  espec tacu la r.

 Ese  m ismo año  nac ió  Cucú  “can taba  l a  
rana ”,  e l  he rmano  pequeño  de  Ba rco  de l  Co rne ta ,  
se  i n i c i a ron  l as  l abo res  de  recupe rac ión  de  l as  
v i ñas  v i e j as  de  A lcaza rén  pa ra  l os  f u tu ros  Pa ra j es  
de l  I n f i e rno  y  se  com ienzó  a  f ragua r  l a  e l abo rac ion  
de  un  t i n to ,  Prape t i sco ,  en  A r r i bes  de l  Due ro  
(Zamora ) .



 Po r  aque l  en tonces  l a  bodega  ya  navegaba  v i en to  en  poa  a  
toda  ve l a .  Fé l i x  C respo  l l egó  pa ra  queda rse  de f i n i t i v amen te  en  2016 ,  
y  pa ra  no  pe rde r  l a  t rad ic i ón  de  ce leb ra r  l os  h i tos  impo r tan tes  cada  
t res  vend im ias ,  en  2019  se  i naugu ra  l a  bodega  en  La  Seca .

 La  bodega  Ba rco  de l  Co rne ta  es tá  ub icada  en  un  an t i guo  
ed i f i c i o  recupe rado  en  e l  cen t ro  h i s tó r i co  de  l a  l oca l i dad  
va l l i so l e tana .  Una  sa l a  de  e l abo rac ión  senc i l l a  y  mode rna  es  e l  
p re l ud io  de  un  v i a j e  a  l a  h i s to r i a ,  pues  cuen ta  con  una  cava  
sub te r r ánea  donde  c r í an  l os  v i nos  y  una  casona  an t i gua  con  j a rd í n  
donde  v i ven  Bea t r i z  y  Edua rdo ,  e l  cua r to  p i l a r  de l  p royec to  y  
responsab le  de  l a  imagen  de  l os  v i nos .

 Ba rco  de l  Co rne ta  es  una  h i s to r i a  de  f am i l i a ,  de  am is tad ,  de  
un  v í ncu lo  emoc iona l  y  esp i r i t ua l  con  l a  t i e r ra ,  de  hum i ldad  y  de  
t raba jo .



 Trad ic i ona lmen te  en  todos  l os  pueb los  
hab ía  s i empre  un  espac io  asamb lea r i o ,  un  l uga r  
donde  l os  t ra tos  se  se l l aban ,  donde  se  ce leb raban  
reun iones  que ,  s i n  duda ,  i n f l u í an  en  e l  p resen te  y  
f u tu ro  de l  mun ic ip io .  Es tos  fo ros  son ,  popu la r  y  
ca r i ñosamen te ,  conoc idos  como los  ‘men t ide ros  
de  l a  v i l l a ’.  En  e l  caso  de  l a  v i l l a  de  La  Seca ,  e ra  l a  
an t i gua  bo t i ca ,  donde  hoy  se  as i en ta  l a  casa  y  
bodega  Ba rco  de l  Co rne ta .  

LA BODEGA



  La  pequeña  f i nca  cuen ta  con  una  casa  
cas te l l ana  so l a r i ega ,  donde  es taba  ub icada  l a  
an t i gua  bodega ;  un  co r ra l ;  una  zona  de  
caba l l e r i zas ,  ga l l i ne ros  y  hab i t ac ión  de  ape ros  
–que  hoy  es  l a  zona  de  e l abo rac ión - ;   as í  como un  
l aga r  –  donde  aho ra  se  encuen t ra  l a  sa l a  de  ca tas -  
y  dos  cavas  sub te r r áneas  que  s iguen  cump l i endo  
l a  m isma  func ión  que  a  p r i nc ip ios  de l  s i g l o  X IX ,  
son  l a  sa l a  de  c r i anza  y  e l  bo te l l e ro .

 No  hay  me jo r  l uga r  pa ra  que  l os  v i nos  
descansen  que  deba jo  de l  sue lo  que  l es  ha  v i s to  
nace r,  donde  hay  unas  cond ic iones  de  humedad  y  
tempe ra tu ra  cons tan tes  todo  e l  año .  

 E l  subsue lo  de  La  Seca  es tá  rep le to  de  
ga le r í as  sub te r r áneas  que  fue ron  cavadas  a  mano  
en  p ied ra  ca l i za .  Muchas  de  e l l as  se  han  hund ido  
o  t apado  y  apenas  es  pos ib l e  encon t ra r  l as  
za rce ras ,  pe ro  a fo r t unadamen te  aún  se  conse r van  
decenas  de  bodegas  sub te r r áneas  a  más  de  10  
me t ros  de l  as fa l to ,  como es  e l  caso  de  Ba rco  de l  
Co rne ta .



 La  sa l a  de  e l abo rac ión  es  un  espac io  d i á f ano  y  muy  l um inoso  
con  una  a rqu i tec tu ra  mode rna  y  ed i f i cada  con  d i s t i n tos  ma te r i a l es .  
Sub iendo  a  l a  an t i gua  e rm i t a  de l  pueb lo  o  conduc iendo  hac ia  e l  
pueb lo  vec ino  de  Se r rada  se  d i v i sa r  un  ba rco  b l anco  ‘de  pape l ’  que  
asoma en t re  l a  a rqu i tec tu ra  mudé ja r  de  l a  v i l l a .  ¡Un  recue rdo  
imbo r rab le !



 Las  ca rac te r í s t i cas  c l imá t i cas  y  l a  i dea  
c l a ra  de  c rea r  v i nos  respe tuosos  con  e l  sue lo ,  l as  
uvas  y  e l  en to rno  pe rm i ten  e l  t raba jo  de  l a  v i ña  en  
eco lóg ico .  No  se  emp lean  t ra t am ien tos  de  
s í n tes i s  qu ím ica  y  todas  l as  l abo res  se  hacen  de  
fo rma  manua l .

 Se  abona  ún icamen te  con  p roduc tos  
o rgán icos ,  t a l es  como e l  es t i é rco l  de  ove j a  o  l a  
h i e rba  que  c rece  de  fo rma  na tu ra l  en  e l  te r reno .  
De  es ta  mane ra  se  fomen ta  l a  v ida  en  sue lo .

LOS VIÑEDOS



 La  cub ie r t a  vege ta l  na tu ra l  se  man t i ene  desde  o toño  a  
p r imave ra ,  con  e l  f i n  de  reduc i r  l as  veces  que  se  neces i t a  l ab ra r,  ya  
que  son  l as  p rop ias  ra í ces  l as  responsab les  de  exp lo ra r  e l  sue lo ,  l o  
espon jan ,  a i rean  y  f e r t i l i z an .  En  p r imave ra ,  cuando  te rm ina  l a  época  
de  l l u v i a ,  se  l evan ta  l a  cub ie r t a  a i reando  e l  sue lo  y  ev i t ando  l a  
compe tenc ia  po r  l os  nu t r i en tes  en t re  l a  h i e rba  y  l as  ra í ces  de  l as  
cepas .  
 No  se  emp lean  i nsec t i c idas ,  so l amen te  l a  t écn ica  de  
con fus ión  sexua l  pa ra  con t ro l a r  l a  po l i l l a  de l  rac imo ,  un  ma l  
endém ico  en  l a  zona .  



 E l  ob je t i vo  de  l as  l abo res  que  se  l l e van  a  
cabo  en  e l  v i ñedo  va  encam inado  a  man tene r  un  
sue lo  v i vo  y  l og ra r  un  mayo r  equ i l i b r i o  de  l as  
cepas .  Pa ra  e l l o ,  l os  rend im ien tos  de  p roducc ión  
son  con ten idos ,  l a  ca l i dad  de  l a  uva  s i empre  debe  
p r ima r  sob re  l a  can t i dad .

 Todos  l os  ma jue los ,  t an to  aque l l os  en  
p rop iedad  como los  que  pe r tenecen  a  o t ros  
v i t i cu l to res ,  se  t raba j an  de  l a  m isma  mane ra ,  
buscando  l a  i den t i dad  de  cada  zona .  

 E l  f i n  ú l t imo  es  consegu i r  una  uva  ma rcada  
po r  e l  te r r uño  que ,  j un to  con  l a  f i l oso f í a  de  
e l abo rac ión  de  l a  bodega ,  pe rm i t a  ex t rae r  l o  me jo r  
de  l a  t i e r ra  pa ra  consegu i r  v i nos  de  gua rda .



 Los  te r renos  son  de  o r i gen  te rc i a r i o  y  
beben  de  l a  cuenca  su r  de l  Due ro .  Una  g ran  roca  
ca l i za  en  p ro fund idad  conv ie r te  a  es te  pueb lo  en  
un  l abe r i n to  de  ga le r í as  sub te r r áneas  que  
t rad ic i ona lmen te  se  han  emp leado  pa ra  e l abo ra r  
v i no

Pa rce l a :  Can ta r ranas
Uva :  Ve rde jo
P lan tac ión :  2008
Sue lo :  A renas  s i l í ceas  y  can to  rodado  
C l ima :  Con t i nen ta l
A l t i t ud :  750  me t ros

La Seca (Valladodid)



 E l  v i ñedo  eco lóg ico  de  Can ta r ranas  se  as i en ta  sob re  una  de  
l as  te r ra zas  de  l a  ma rgen  i zqu ie rda  de l  r í o  Due ro .  És te ,  en  su  
p roceso  de  enca jam ien to  en  l a  Mese ta  a  l o  l a rgo  de  m i l es  de  años ,  
ha  i do  de j ando  a  su  ve ra  va r i os  n i ve l es  de  te r ra zas ,  como tes t i gos  
de  sus  an t i guos  cauces .

 En  es te  caso ,  nos  encon t ramos  en  una  de  l as  te r ra zas  de  
n i ve l  med io ,  f o rmadas  en  e l  P l e i s toceno  Med io ,  hace  en t re  700 .000  
y  130 .000  años .



 Las  te r ra zas  es tán  fo rmadas  po r  l os  
sed imen tos  que  e l  r í o  i ba  a r ras t rando :  can tos  
rodados  de  cua rc i t a  y  cua r zo ,  g ravas  y  a renas .  As í  
son  l os  sue los  de  Can ta r ranas :  un  senc i l l o  
equ i l i b r i o  en t re  l o  ped regoso  y  l o  a renoso .  S i  nos  
f i j amos  en  sus  can tos ,  l l ama  l a  a tenc ión  que ,  en  
l uga r  de  se r  redondeados  -como cab r í a  espe ra r-  
son  angu losos ,  po l i éd r i cos .  

 E l  responsab le  de  es te  pecu l i a r  mode lado  
es  e l  v i en to ,  i n v i s i b l e  escu l to r  que  hace  unos  
100 .000  años  sop laba  de  fo rma  ené rg ica  y  
cons tan te ,  l l e vando  en  suspens ión  pa r t í cu l as  de  
a rena  que ,  du ran te  s i g l os ,  f ue ron  c i nce l ando  
"ca ras "  o  f ace tas  a  l os  can tos  que ,  as í ,  rec iben  e l  
nombre  de  " f ace tados " .



Alcazarén (Valladolid)
 Es  l a  ‘ I s l a  de l  Teso ro ’  de  Ba rco  de l  Co rne ta ,  i nme rso  en  
T i e r ra  de  P ina res ,  l os  v i ñedos  se  as i en tan  sob re  te r renos  muy  
a renosos  que  imp id i e ron  e l  a t aque  de  l a  f i l oxe ra .  

Pa rce l a :  La  S i l l e r í a
Uva :  Ve rde jo  
Edad :  Cen tena r i as ,  p i e  f ranco  
Sue lo :  A renas  eó l i cas  
C l ima :  Con t i nen ta l
A l t i t ud :  750  me t ros

Pa rce l a :  La  L i eb re
Uva :  Pa lom ino
Edad :   Cen tena r i as ,  p i e  f ranco
Sue lo :  A renas  eó l i cas  
C l ima :  Con t i nen ta l
A l t i t ud :  778  me t ros



 Los  vene rab les  ma jue los  de  A lcaza rén  se  ub ican  -como es  
t rad ic i ón  en  l a  mayo r í a  de  l os  pueb los -  en  aque l l os  r i ncones  de l  
t é rm ino  menos  ap tos  pa ra  e l  cu l t i vo  de  ce rea l .  En  es te  caso ,  l as  
l im i t ac iones  edá f i cas  v i enen  dadas  po r  l a  na tu ra l eza  a renosa  de l  
te r reno .

 Nos  encon t ramos  en  e l  ex t remo no r te  de  un  i nmenso  
depós i to  de  a renas  de  cua r zo ,  s i t uado  a  caba l l o  en t re  l as  p rov i nc i as  
de  Va l l ado l i d  y  Segov i a  e  i nsc r i to ,  p r i nc ipa lmen te ,  den t ro  de l  ángu lo  
fo rmado  po r  l os  r í os  Cega  y  Ada ja .  



 E l  o r i gen  de  es te  a rena l  es tá  í n t imamen te  
l i gado  con  e l  de  l os  can tos  f ace tados  de  
Can ta r ranas :  en t re  e l  f i na l  de l  P l e i s toceno  y  e l  
p r i nc ip io  de l  Ho loceno  (hace  ap rox imadamen te  
100 .000  años ) ,  aque l l os  f ue r tes  y  pe rs i s ten tes  
v i en tos  de  componen te  su res te  f ue ron  
e ros ionando  e l  g ran i to  de  l a  s i e r ra  de  Guada r rama ,  
a r rancando  g rano  a  g rano  l os  f ragmen tos  que ,  
pos te r i o rmen te ,  se  f ue ron  depos i t ando  en  l a  
dep res ión  que ,  po r  hund im ien to ,  se  hab ía  f o rmado  
en t re  l os  r í os  menc ionados .

 En  a lgunas  zonas ,  e l  espeso r  de  l a  capa  de  
a rena  l l egó  a  se r  t a l  que  se  fo rma ron  dunas  de  
va r i as  decenas  de  me t ros .  Hoy  en  d í a ,  aque l  
man to  eó l i co  co inc ide  en  g ran  med ida  con  l a  
comarca  de  T i e r ra  de  P ina res ,  con  vocac ión  
mayo r i t a r i amen te  fo res ta l .



 E l  r í o  Ada ja  baña  l as  t i e r ras  de  V i l l anueva  
de  Due ro ,  a  escasos  k i l óme t ros  de  La  Seca .
 En  es te  mun ic ip io  hay  un  sue lo  más  
a renoso  que  en  La  Seca  y  con  un  can to  rodado  
más  g rande  en  supe r f i c i e .

Pa rce l a :  Las  Co ta r ras
Uva :  V i u ra
Edad :   F i na l es  de  l os  años  60
Sue lo :  A renas  s i l í ceas  con  can to  rodado
C l ima :  Con t i nen ta l
A l t i t ud :  708  me t ros

Villanueva de Duero
(Valladolid)



 S i t uado  en  T i e r ras  de  San ta  Ma r í a  l a  Rea l  
de  N ieva ,  es te  mun ic ip io  e ra  conoc ido  en  e l  s i g l o  
X I I I  como A ldeanueua  de l  Codona l ,  en  re fe renc i a  a l  
sue lo  de  can tos  rodados ,  t amb ién  conoc idos  
‘ codones ’,  donde  se  ob ten í an  l as  l ascas  pa ra  l os  
t r i l l os .
 Más  de l  40% de l  v i ñedo  que  se  encuen t ra  
en  es te  mun ic ip io  es tá  en  p ie  f ranco ,  sob re  sue lo  
a renoso ,  y  unos  100  me t ros  más  a l to  que  en  
Va l l ado l i d .  E l  c l ima ,  además ,  es tá  i n f l uenc iado  po r  
l a  S ie r ra  de  Mad r id ,  po r  l o  que  es  más  f resco  y  l a  
vend im ia  más  t a rd í a .

Aldeanueva del Codonal
(Segovia)



 En  l a  f ron te ra  en t re  España  y  Po r tuga l ,  en  
l os  A r r i bes  de l  Due ro  zamoranos  den t ro  de  l a  
comarca  de  Sayago ,  se  encuen t ra  e l  pueb lo  de  l as  
m i l  bodegas .

 E l  c l ima  camb ia  comp le tamen te  con  
respec to  a l  de  l a  Mese ta ,  o l i vos  y  á rbo les  f r u t a l es  
se  f unden  con  l as  v i ñas  en  emp inados  banca les .

Pa ra j es :  E l  Esp ina l ,  M iche l l e  y  Va lconeo
Uva :  Juan  Ga rc í a
Edad :  Ap rox  80  años
Sue lo :  G ran i to  
C l ima :  Medi te r ráneo con mat ices Cont inenta les
A l t i t ud :  750  me t ros

Fermoselle (Zamora)



 Las  cepas  de  va r i edad  Juan  Ga rc í a  a  pa r t i r  
de  l as  cua les  se  e l abo ra  Prape t i sco  se  desa r ro l l an  
en  te r renos  geo lóg icamen te  pe r tenec ien tes  a l  
l l amado  zóca lo  He rc í n i co  o  Mac i zo  I bé r i co :  un  
eno rme b loque  de  rocas  muy,  muy  an t i guas  
(gne i ses ) ,  que  se  l evan tó  hace  unos  300  m i l l ones  
de  años  y  que  l os  mov im ien tos  tec tón icos  y  l os  
agen tes  me teo ro lóg icos  se  han  enca rgado  de  
e ros iona r  y  cua r tea r  con  e l  t i empo .

 E l  resu l t ado  es  un  pa i sa j e  
p redom inan temen te  l l ano  y,  sob re  todo ,  e l  
p ro fundo  t a j o  de  Las  A r r i bes :  una  de  l as  f rac tu ras  
de  aque l  b loque  pé t reo  que  e l  Due ro  ap rovechó ,  
m inando  l os  ma te r i a l es  menos  res i s ten tes ,  pa ra  
escabu l l i r se  hac i a  e l  A t l án t i co .  



 La  roca  p redom inan te ,  a  pa r t i r  de  l a  cua l  se  fo rman  cas i  
todos  l os  sue los  de  es ta  comarca ,  es  e l  g ran i to :  una  roca  " i n t r usa " ,  
f o rmada  ba jo  l a  co r teza  te r res t re  en  fo rma  de  magma v i scoso  que ,  
l en tamen te ,  se  f ue  co l ando  -a  l a  vez  que  se  en f r i aba  y  so l i d i f i caba-  
en t re  l as  f rac tu ras  de  l as  rocas  más  an t i guas ,  cub r i endo  g randes  
zonas  de l  su roes te  de  Cas t i l l a  y  León ,  espec ia lmen te  en  Zamora ,  
Sa l amanca  y  Áv i l a .

 Los  g ran i tos  -pues  hay  mu l t i t ud  de  va r i edades  de  es ta  roca-  
dan  l uga r,  po r  deg radac ión  de  su  supe r f i c i e ,  a  sue los  pob res  y  muy  
pe rmeab les  ( y,  po r  l o  t an to ,  con  muy  poca  capac idad  de  re tenc ión  
de  agua )  f o rmados  po r  g ravas  y  a renas .





LOS VINOS

 Todos  l os  v i nos  de  Ba rco  de l  Co rne ta  se  
e l abo ran  de  mane ra  cu idadosa  y  a r tesana l ,  pasan ,  
a l  menos ,  un  i nv i e rno  en  l a  bodega  y  se  embo te l l an  
en  l a  p rop iedad .

 E l  ob je t i vo  es  c rea r  v i nos  de  gua rda  que  
man tengan  e l  ca rác te r  va r i e t a l  y  mues t ren  e l  
te r r uño  de l  que  p roceden ,  as í  como l as  
ca rac te r í s t i cas  de  l a  añada .  



 Es  l a  i n te rp re tac ión  pe rsona l  de l  ve rde jo  en  
La  Seca .  Un  v i no  a r tesano ,  aus te ro ,  amp l i o  y  con  
una  g ran  capac idad  de  gua rda .  

 La  vend im ia  es  manua l ,  l as  uvas  se  
recogen  en  ca j as  de  máx imo  10  kg  y  se  hace  una  
dob le  se lecc ión  en  campo y  en  bodega .  Una  vez  
l os  rac imos  son  p rensados  con  e l  raspón ,  e l  mos to  
f e rmen ta  en  ba r r i cas  con  l evadu ras  sa l va j es .

 Después ,  c r í a  du ran te  ocho  meses  con  sus  
l í as  en  esas  m ismas  ba r r i cas  de  rob le  f rancés  de  
300 ,  500  y  600  l i t ros  du ran te  9  meses .

 Tras  un  c l a r i f i cado  y  f i l t rado  muy  suaves  
pa ra  respe ta r  e l  v i no ,  pe rmanece  unos  meses  
redondeando  en  bo te l l a  an tes  de  sa l i r  a l  me rcado .

Barco del Corneta



 E l  he rmano  pequeño  de  Ba rco  de l  Co rne ta  
es  un  v i no  reg iona l ,  pues  pa r te  de  l a  uva  p rocede  
de  La  Seca ,  donde  se  cons iguen  v i nos  más  
es t ruc tu rados ,  y  pa r te  de  A ldeanueva  de l  Codona l ,  
en  Segov i a ,  que  apo r t a  más  f rescu ra ,  ac idez  y  
a romas  f l o ra l es .

 E l  esp í r i t u  de  Cucú  es  hace r  un  ve rde jo  
más  acces ib l e ,  pe ro  que  rep resen te  l a  
pe rsona l i dad  de  l a  bodega .
 
 Un  es t i l o  más  desen fadado  que  Ba rco  de l  
Co rne ta ,  pe ro  con  ca rác te r,  pues  cada  año  
ap rox imadamen te  e l  25% de l  v i no  f e rmen ta  y  c r í a  
en  ba r r i cas  de  rob le  f rancés  de  300  l i t ros .

 Cuen ta  con  ce r t i f i cado  eco lóg ico .

Cucú (cantaba la rana)



 Con  l a  i dea  de  e l abo ra r  v i nos  de  v i ñas  
v i e j as  ‘de  ve rdad ’  de  uva  ve rde jo  en  l a  comarca ,  
Bea t r i z ,  Fé l i x  y  su  am iga  I sabe l  Zaba la  i n ves t i ga ron  
y  busca ron  has ta  que  I sabe l  descub r i ó  un  pa ra j e  
de  cepas  cen tena r i as  y  p l an tadas  en  p ie  f ranco  en  
e l  mun ic ip io  de  A lcaza rén .  As í  nac ie ron  dos  de  l os  
v i nos  de  l os  ‘Pa ra j es  de l  I n f i e rno ’,  La  S i l l e r í a  y  Las  
Env id i as .

 E l  Judas  es  un  v i no  en  recue rdo  a l  abue lo  
de  Bea .   Es ta  t r i l og í a ,  de  p roducc ión  muy  l im i t ada  
( en  to rno  a  1000  bo te l l as  de  cada  re fe renc i a )  
supone  un  homena je  a  l as  t res  va r i edades  b l ancas  
que  se  han  cu l t i vado  h i s tó r i camen te  en  l a  reg ión :  
Ve rde jo ,  Pa lom ino  y  V i u ra .

Parajes del Infierno
(Viñas viejas)



 An t i guamen te  e ra  común  que  l as  l i ndes  de  
l as  pa rce l as  se  de l im i t a ran  con  a lgún  t i po  de  
cach i vache .  En  es te  caso ,  una  s i l l a ,  que  t amb ién  
l e  se r v í a  pa ra  descansa r  a  l a  p r im i t i va  p rop ie ta r i a  
de  es ta  pequeña  pa rce l a  ub icada  en  A lcaza rén  
sob re  sue lo  a renoso .
 
 Pa ra  respe ta r  l a  comp le j i dad  y  pu reza  que  
apo r t an  l as  cepas  v i e j as  se  apues ta  po r  una  
f e rmen tac ión  espon tánea  en  ba r r i cas  de  500  l i t ros  
y  pos te r i o r  c r i anza  sob re  sus  l í as  du ran te  12  
meses .

 Después  pe rmanece  du ran te  unos  cua t ro  
meses  en  depós i to  an tes  de  su  embo te l l ado .

La Sillería



 Su  nombre  hace  re fe renc i a  a l  pa ra j e  de  
A lcaza rén  en  e l  que  es tán  ub icadas  l as  cepas  de  
donde  p rocede  es te  v i no .  Después  de  más  de  un  
año  t raba j ando  en  l a  recupe rac ión  de  l as  v i ñas ,  
Bea t r i z  y  Fé l i x  se  encon t ra ron  que  aque l l o  que  l es  
p resen ta ron  como ’ ve rde jo  mayo r ’  e ra  en  rea l i dad  
Pa lom ino  o  Je rez .  

 Deb ido  a  que  es ta  uva  no  es  muy  exp res i va  
en  na r i z ,  dec id i e ron  pone r  l a  m i rada  en  e l  su r  y  
f avo rece r  una  c r i anza  ba jo  ve lo  de  f l o r.

 La  f e rmen tac ión  a l cohó l i ca  se  desa r ro l l a  
de  mane ra  espon tánea ,  como en  todos  l os  v i nos ,  
en  ba r r i cas  de  300  l i t ros  y  una  bo ta  j e rezana  
donde  e l  v i no  rea l i za rá  c r i anza  b io lóg ica  du ran te  
12  meses .  

Las Envidias



 En  un  t r í o  de  v i nos  b l ancos  de  l a  reg ión  no  
pod ía  f a l t a r  l a  V i u ra ,  una  uva  que  s i empre  ha  
es tado  p resen te  en  l a  zona .

 Además ,  t i ene  un  s ign i f i cado  espec ia l  pa ra  
Bea t r i z ,  pues  es  l a  va r i edad  que  cu l t i vaba  su  
abue lo  en  La  Seca ,  en  e l  Pa ra j e  de l  I n f i e rno .

 Tras  un  v i a j e  a  La  R io j a ,  e l l a  y  Fé l i x  
pensa ron ,  ¿po r  qué  no  e l abo ra r  un  g ran  v i no  con  
V iu ra  y  pone r  a  es ta  cas ta  en  e l  l uga r  que  se  
me rece?  As í  nac ió  E l  Judas ,  cuya  uva  p rocede  de  
Las  Co ta r ras ,  en  V i l l anueva  de  Due ro .

 La  f e rmen tac ión  a l cohó l i ca  se  p roduce  de  
mane ra  espon tánea  en  ba r r i l es  de  600  l i t ros  y  c r í a  
sob re  sus  l í as  du ran te  12  meses .  

El Judas



 Du ran te  su  época  un i ve rs i t a r i a  
descub r i e ron  A r r i bes  de l  Due ro ,  una  de  l as  
reg iones  v i t í co l as  más  i n te resan tes  y  
desconoc idas  de  España .

 En  2014  comenzó  l a  aven tu ra  de  e l abo ra r  
un  v i no  t i n to  con  l a  va r i edad  Juan  Ga rc í a ,  cuya  uva  
se  ob t i ene  de  t res  pa rce l as  s i t uadas  en  Fe rmose l l e  
( Zamora ) .  

 En  l a  bodega  se  encuba  en  depós i tos  de  
ace ro  i nox idab le  de  1 .000  k i l os ,  donde  se  
desa r ro l l a  l a  f e rmen tac ión  a l cohó l i ca  espon tánea  y  
se  con t ro l a  una  ex t racc ión  pausada  y  suave .  La  
f e rmen tac ión  ma lo l ác t i ca  se  l l e va  a  cabo  en  
ba r r i cas  usadas  de  rob le  f rancés ,  donde  después  
e l  v i no  c r í a  du ran te  12  meses  con  sus  l í as .

Prapetisco



Beatriz Herranz Sanz
 Impu l so ra  y  ‘ a lma  ma te r ’  de  Ba rco  de l  Co rne ta ,  es  
i ngen ie ra  ag r í co l a  y  l i cenc iada  en  eno log í a .  En  2010  l l e vó  a  
cabo  un  p royec to  de  recupe rac ión  de  v i ñedo  en  Ceb re ros  
(S ie r ra  de  Gredos ) ,  un  p royec to  a r tesana l  donde  adqu i r i ó  pa r te  
de  l a  f i l oso f í a  que  t ras l adada  a  Ba rco  de l  Co rne ta .  V i a j es ,  
co l abo rac iones ,  l a  i nqu ie tud  po r  conoce r  y  ap rende r,  ca tas  y  
ho ras  de  deba te  comp le tan  una  mane ra  de  ve r  e l  v i no  que  no  
se  enseña  en  l a  escue la .  

Félix Crespo Álvarez
 I ngen ie ro  ag r í co l a  y  l i cenc iado  en  eno log í a .  Desde  que  
te rm inó  ag r í co l as  ten í a  c l a ro  que  l a  v i ña  y  e l  v i no  e ra  l o  suyo .  
Tuvo  l a  opo r tun idad  de  comb ina r  sus  es tud ios  de  eno log í a  con  
su  t raba jo  como bodegue ro  y  enó logo  en  Be lond rade  (Rueda ,  
Va l l ado l i d ) .  Su  paso  po r  bodega  Comando  G (S ie r ra  de  
Gredos ,  Mad r id )  comp le ta ron  su  fo rmac ión .  Compa r t i r  muchas  
bo te l l as  de  v i no ,  v i a j a r,  l a  capac idad  de  obse r vac ión  e  i n f i n i t as  
conve rsac iones  se  unen  a  una  fo rma  de  v i v i r  e l  v i no  que  só lo  
enseña  l a  expe r i enc i a .
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